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Fig. C




AIR FRYER OVN
BXAFO1200E

Kare kunde,

Mange tak, fordi duvalgte atkebe et BLACK+DECKER-
produkt.

Takket veere dets tekndlogi, design og drift og det faktum,
atdet ov erstigerde strengeste kvdlitetsstandarder, kan en
fuldt ud filfredsstillende brug og lang produktievetid sikres.

¢ Laes disse instruktioner omhyggeligt, fer du teender for
apparatet, og gem dem il fremtidig brug. Manglende
ov erholdelse af disse instruktionerkan fre il en ulykke.

SIKKERHEDSRAD 0G
ADVARSLER

¢ Laes disse instrukfioner omhyggeligt, for
du teender for apparatet, og gem dem fi
fremftdig brug. Manglende overholdelse
af disse instruktioner kan fere fil en
ulykke.

¢ Renggr alle de dele af produktet, der
kommer ikontakt med fadevarer, som
angivet i rengeringsafsnittet, far brug.

¢ Detle apparat kan bruges af barn fra 8 &r
og derover samtaf personer med
nedsate fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og viden,
hvis de har faet opsyneller instrukfion i
brugen af apparatet pa en sikker made
og forstar de involverede farer.

¢ Renggring og
brugervedligeholdelse ma
kun udferes af barn over 8 ar og hvis
de er underopsyn.

¢ Hold apparatetog dets ledning utilgee
ngeligtforbgrn under8ar.

¢ Dette apparat er ikke et legetgj. Barn skal
veere under opsyn for at sikre, at de ikke
leger med apparatet

¢ Temperaturen pa deren og andre
figeengelige overflader kan veere hgj, nar
apparatet eribrug.

¢ Brugikke apparateti forbindelse meden
programmeringsenhed, imer eller anden
enhed, der automatisk teender for den.

¢ Hvis ledningen er blevet beskadiget, skal
den udskiftes. Tag apparatet fil en
autoriseret teknisk supportservice. Forsag
ikke selv at adskille eller reparere
apparatet for at undgé fare.

¢ Detle apparat er kun fil husholdningsbrug,
ikke professionelt, industriel brug.

¢ Dete symbolangiver, atoverfladen kan
blive varm under brug.

+ Sgrg for, atden spaending, der er angivet pa maerket
stemmer overens med netspaendingen, for du
tilslutter apparatet.

+ Tilslutapparatet il en sokkel meden jordforbindelse,
der taler minimum 10 ampere.

+ Apparatets stik ska passe korrekt i stikkontakten.
£Endre ikke stikket. Brugikke stikadaptere.

¢ Tving ikke ledningen. Brug aldrigledningentil atlofte,
beere eller tage stikket ud af apparatet

+ Vikl ikke ledningen rundt om apparatet.

+ Klip eller kral ikke ledningen.

+ Lad ikke ledningenkomme i kontakt med apparatets
varmeoverfiader.

+ Kontroller ledningens tilstand. Beskadigede eller
sammenfiltrede ledninger ager risikoen for elekirisk stad.

¢ Rar ikke vedstikket med vade haender.

+ Brug ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er
beskadiget.




# Hvis nogenaf apparatets kabinetter gar i stykker, skal du
straks tage apparatet ud af stikkontakten for at undga
risikoen for elektrisk sted.

# Brug ikke apparatet, hvis det erfaldet paguvet, hvis der er
sy nlige tegn pa beskadigelse.

+ Apparatet er ikke egret til udendars brug.

+ Anbring ikke apparatet pa varme overfiader, sasom
kogeplader, gasblus, ovneeller lignende.

¢ Placer apparatet pa en vandret, flad, stabil overflade,
velegnet il at modsta heje temperaturerog veek fra
andre vamekiderog kontakt med vand.

+ FORSIGTIG: Tildeek ikke apparatet for at forhindre
ov erophedning.

# Brug eller opbevar ikke apparatet udendars.

¢ Efterlad ikke apparatet ude i regren eller udsat for
fugt. Hvis der kommer vand ind i apparatet, vil det age
risikoen for elektrisk stad.

+ Rorikke vednogenafapparatets bevaegelige dele,
mens deter i drift.

+ Ror ikke vedde opvarmede dele af apparatet, da detkan
forarsage alvarlige forbraendinger.

¢ Ror ikke vedmetaldele eler hovedenheden, nar dener i
drift, da detkan forarsage alvorige forbraendinger.

Brug og pleje:

¢ Treek apparatets ledning helt ud fer hverbrug.

¢ Brug ikke apparatet, hvis dets tilbeharikke erkorrekt
monteret.

¢ Brug ikke apparatet, hvis teend/sluk-knappen ikke virker.

+ Flytikke apparatet, mens deteri brug.

# Brug ikke apparatet, hvis det er vippet op, og vend det
ikke om.

¢ Tving ikke apparatets arbegjdskapacitet.

¢ Afory d apparatet fra strammen, nar detikkeer i brug,
og fer du udferer nogle rengeringsopgaver

+ Opbev ardette apparat utilgeengeligt for barn ogleler
personer med nedsatte fy siske, sensoriske eller mentale
ev ner eller mangel pa erfaring og viden.

4 Opbevarikke apparatet, hvis det stadig er varmt.

# Sorg for, atstav, snavs ellerandre fremmedegemer ikke
blokererventilatorgrillen paapparatet.

+ Hold indersiden af ovnenrenfor at undga forkulning af
madrester, som kan beskadige apparatet.

4 Opbevarikketinginden i ovnen.

4 Brug kun redskaber, derpasser fil ovne oger egnedefil at
understatte hgje temperaturer.

+ Anbring ikke tunge redskaber eler bakker padenabne der.

*FORSIGTIG: Brug ikke apparatet, hvis glasseter
revneteller knust.

*Drejning af termostatkontrollen til minimum (MIN)
indstilling bety der ikke, atapparatet er slukket
permanent.

Service:

¢ Enhver misbrug eler manglende overholdelse af
brugsanvisningen ger garanten og producentens
ansv ar ugyldig.

BESKRIVELSE

A Hovedenhed
B Digitalt kontrolpanel
1. Teend/Sluk
2. Indvendigtly s
3. Rotation
4. Temperaturslyring
5. Tidsstyring
6. Start/Pause
7. Forudindstillede programmer
C Luludeg
D Luftindtag
E Ledning og opbev aring
F Bagerise (2 styk)
G Rotationskurv
H Dry pbakke
| Rotisserie saet
J Redskab til handtering af rotisserie og kuv

Hvis modellen af dit apparat ke har det ovenfor beskrevne
tilbeher, kan det ogsékabes separat fra Teknisk Assistance
Service.

BRUGSANVISNING

For brug:

+ Sarg for, atemballage erblevet fiernet.

+ For du bruger produktet ferste gang, skal durengerede
dele, der kommer i kontakt med fadevarer, se
renggringsafsnittet

+ Ved farste brug er det normalt, at apparatet udsender en
let plastiklugt.

+ Forbered apparateti henhold til den funktion, du gnskerat
bruge:




BRUG AF TILBEHGRET

Drypbakke:

¢ Placer ALTID drypbakkeni de nederste skinner
.(Fig.A)

+ Den kan ogsa bruges som bageplade. Placer den
daide midterste skinner.

Bageriste

¢ Placer ristenei de midterste skinner (fig.B).

+ BEMARK: Varmeelementet er placeret gverst pa
kogepladsen. Hvis madenplaceres i naetheden af
varmelegemet, vilvameintensiteten veere hgjere.

+ For etspradt resultat placerristen pa den averste skinne.

+ Tiljeev n og skansom madlavning placeres ristene pa de
nederste skinner.

Rotisserie-sat (Fig.C)

¢ Fjern gaflen fra stangen ved at lgsne
fastgarelsesskruen.

¢ Skub stangen gennemkgdet og skub den sa
kadet havner pa midten.

+ Seet gaflen pa stangen igen med spidserne
mod kedet.

¢ Kyllingen skal bindes i en snor for at forhindre,
at kyllingelarene eller -vingerne rgrerved
varmeelementet under stegningen, sa
rotisserie-samlingen rotererjeevnt.

+ Skub begge gafler fastmod kadet, og spaend
gaffelskruemegodt til.

¢ Seet stangen med kadet ind i ovnen.

+ Aktiver rotationsknappen (3).

+ Efter tilberedninglgsnes
gaffeffastgarelsesskruemeog
kadet fiernes ved at skubbe det til enden af
stangen.

Rotationskurv

¢ Den roterende kurv kan bruges il at stege kartofier
(frosne, ra eller ovn), grentsager, kad, kroketter, nugges,
fiskefingre, ogandrefrosne produkter.

+ BEMARK: For jeevn madlavning ma du IKKE overfylde
kurven.

+ Sarg for, atkurven er lukketkorrekt, fer du starter
tilberedningen.

+ Foratplacere kuven i apparatet skal du farstindseette
venstre side (fig. D) og derefter haegte hgjre sice (fig. E)
ind i beslaget.

+ Aktiv er rotationsknappen (3).

Brug:

4 Udrul ledningen helt, for du saetter det i.

¢ Tilslutstram.

+ Abn daren.

# Hvis du ikke bruger drypbakken (H) som bageplade, skal
du placere den i bunden af apparatet.

# Brug det passende tilbeher i henhdd il den mad, du vi
tilberede.

+ Tilbered maden, lzeg deni tilbehgretog seetdenind i
apparatet.

¢ Luk daren.

+ Tryk pa teend/sluk-knappeni nogle fa sekunder.
Skeermen akiiveres.

+ Veelg derefter temperaturen ved at trykke pa
temperaturstyringen (4).

+ Veelg det passende tidspunkt ved at trykke pa tidsstyringen
(5) for tilberedning, eler vaelg det forudindstillede program
(7), hvis du gnsker det.

+ BEMARK: tilberedningstiden kan variere athaengigt
afmaden, mangden ogstarrelsen.

4 Hvis dubruger tilbehgr som gillspyd elerdenroterende
kurv, kan duvaeige rotation-funktionen(3).

+ Ved atteende for detindv endige lys (2) kan du
nemtholde gje med madenundervejs.

# Hvis du &bner deren, standserapparatet automatisk, og
ly setteendes. Nardu lukker denigen, fortsaetter
madlavningen igen.

+ Efter den valgte tid eller nér den foruddindstillede menu
er feerdig, stopper apparatet automatisk og udsender et
bip.

¢ For at slkke helt for apparakt skal du tykke pa
teend/slukknappen, indtil skeermen slukker.

+ FORSIGTIG: Brug altd ovnhandsker til at beskytte dine
haender. Metaldelere kan blive meget vame under brug.
Veer forsigtig, nar du rerer ved steengeme oggaflerne.




FORUDINDSTILLETMENUGUIDE

INDVENDIG TEMPERATUR-DIAGRAM:

Menu Temperatur Tid

Ky llingelar 180°C 20 min
Fisk 200°C 12 min
Skaldyr 160°C 6min
Pizza 180°C 8min
Pommes Fries 200°C 20 min
Rotisserie* 200°C 25min
Boffer/ Koteletter 180°C 9min
Dehy drering / terring| 65°C 360 min

* Stegetid il grillspydkanvariere afheaengigt af stykkets
vaegt. Du kan bruge ettermometer til at kontrollere, om den
indv endige temperatur er korrekti henhold til nedenstaende
interne temperaturdiagram.

BEMARK: Nardu veslgeren forudindstillet menu,

begy nder tilberedningstiden at teelle ned nar apparatet nar
den gnskede temperatur. Hvis du bruger apparatet for
farste gang og v eelger enmenu, viser panelet den vagte
temperatur og tid, menbegynder ikke at teelle, for den
optimale tilberedningstemperatur er naet.

Mad Type Indv endig
temperatur
Okse-og | Hakket 70°C
kalveked  "pfer stegte - mediun]
Beffer, stegte - rare 63°C
Fjerkree Bry st 75°C
Hakket, fy Idte
Hel fugl, ben,
vinger, ...
Fisk og Alle slags 63°C
skaldyr
Lam Hakket 70°C
Beffer, stegte - medium
Beffer, stegte - rare 63°C
Svinekegd | Hakket, ribben, stege | 70°C
Feerdigkogt skinke 60°C

+For atminimere dannelsen af akrylamid under
madlav ningsprocessen, lad ikke maden blive merk
gyldenbrun eller sort.

sLad apparatetog v eerktgjerne kele af far rengering.

Efter brug:

«Sluk for apparatet v ed hjeelp af teend/sluk-knappen.
*Tag stikket ud af stikkontakten.

*Lad apparatetkgle af.

*Renger apparatet.

RENGARING

+ Tag apparatet ud af stikkontakten, og lad detkele af, far
du udfgrer nogen renggringsopgaver.

+ Renger udslyret med enfugtigklud med et par draber
opv askemiddel og ter derefter.

+ Brug ikke oplgsningsmidlereller produktermeden sur
eller base pH, sésom blegemiddel, eller slbende produkier
il rengering af apparatet.

+ Lad ikke vand elleranden vaeske komme ind i
v entilationsabningerne for at undga beskadigelse af de
indv endige dele af apparatet.

+ Nedsaenk aldrigapparateti vand ellerandenvaeske,
og stil detaldrig under rindende vand.

+ Det tilrades at rengere apparatet regelmaessigt og
fierne eventuelle madrester.

+ Hvis apparatetikke eri god renhedstilstand, kan des
ov erflade nedbrydes og ubgnherligt pavirke
varigheden af apparatets levetid og kan blive usikkert
at bruge.

+ Folgende stykker kan vaskes i opvaskemaskine (ved
hjeelp af et blgdt rengerings program):

4 Drypbakke

4 Riste

+ Roterende kurv

¢ Rofisserie

¢ Redskabfil handtering (J)

+ Tor derefter alle dele inden montering og opbevaring.




ANBEFALINGSTABEL

Her kan dufinde vores anbefaling om tid og temperatur for

stegning af forskellige mattider.

Bemeaerk: disse indstillinger er kun vejledende. F adevarer
kan v ariere i oprindelse, starrelse, form og meerke, savi kan
ikke garantere de bedste indstillingerfor nogen specifik

mad.

TILBEREDNINGSGUIDE

Mad Tid (minutter) Temperatur (°C) Ekstra information
Kartofler og pommes frites:
Tynde frosne pommes frites 9-16 200
Ty kke frosne pommes frites 11-20 200
Hiemmelav ede pommes frites (8x8 mm) | 16-20 200 Tilseet 1/2spsk oie
Hiemmelav ece kartoffelbade 18-22 180 Tilseet 1/2spsk oiie
Hiemmelav ede kartoffeltern 12-18 180 Tilseet 1/2spsk oiie
Kartoffelgratin 15-18 200
Keod & Fjerkrae:
Steak, bef 8-12 180
Svinekoteletter 10-14 180
Hamburger 7-14 180
Rullepglse 13-15 180
Kyllingelar 18-22 180
Ky llingebryst 10-15 180
Snacks:
Forarsruller 8-10 200 Brug ov nklart produkt
Frosne kyllingenuggets 6-10 200 Brug ov nklart produkt
Frosne fiskefingre 6-10 200 Brug ov nklart produkt
Frosne panerede ostesteenger 8-10 180 Brug ov nklart produkt
Fyldte grentsager 10 160
Bagning: Brug bageform
Kage 20-25 160 Brug bagefomiovnfad
Quiche 20-22 180 Brug bageform
Muffins 15-18 200 Brug bageform/ovnfad




PROBLEML@SNING

Problem

Mulig arsag

Lasning

Apparatet virker ikke.

Der er ikke strgm fil
apparatet.

Seet ledningen i en stikkontakt. Og serg for atden er
teendt.

Du har ikkeindstillet imeren.

Teend for apparatet ved at frykke pateend/sluk-knappen i
etpar sekunder. Veelg den gnskede tid og temperatur, og
luk lagen korrekt.

Maden er ikke stegt feerdig.

Meengden afmad i kuven
er for stor.

Leeg mindre portioner mad i kuven.
Mindre partier steges mere jeevnt.

Den indstillede temperatur
erforlav.

Temperaturindstilling - se tilberedningsvejledningen
for reference.

Maden steges ujavnt.

Visse  madiyper skal
vendes havves i
tilberedningstiden.

Vend maden halvtom for at sikre, at madentilberedes
lige meget pa begge sider.

Friturestegte snacks er kke

sprede, nar de kommerud. | Forkertfadevaretype brugt. Se fedev areproducentens madlavningsinstruktioner. Tjek
om fedev arenvar ovnklar.
Juster haengslet, ogsergfor, at samlingeme falder over
Lagen lukkerikke Lagen ry ger ud af rillerne. Luk derefter Iagen. Serg for atjustere
ordentligt. haengslet ristene eller drypbakkenkomekt over hullerre. Luk
lagen.
Der er brugtmad med hgt Brug ikke fadevaregrupper med hgijt olieindhad
olieindhold. og tilseetikke ekstra olie, som ikke er pakresvet.
Der er tilsatolie til maden. En airfry er brugertekndogi, hvorder kraeves lav
Der kommer hvidreg ud eller ingen olie.
af apparatet.

Drypbekken indehdlder stadig

fedtrester fra tidigere brug.

Hvid rag skyldes, atfedtet opvarmes pa drypbakken.
Serg for at rengare drypbakken efter hver brug.




ANOMALIER OG REPARATION

+ Tag apparatet il en autoriseret teknisk supportservice,
hvis produktet er beskadiget, eller der opstar andre
problemer. Forsgg ikke selv at adskille eller reparere
apparatet, da detkan veere farligt.

For EU-produktversioner og/eller hvis det er
anmodet omdet i dit land:

Pkologi og genanvendelighed af produktet

+ Materialerne, som emballagen til dette apparat bestar
af, er inkluderet i et indsamlings-, klassificerings- og
genbrugssystem. Hvis du gnsker at bortskaffe dem, skal
du bruge de relevante offentlige genbrugsspande ftil
hv er type materide.

+ Produktetindeholder ikke koncentrationer af stoffer,
der kan anses for at veere skadelige for miljget.

Dette sy mbol betyder, athvis du gnsker at
bortskaffe produktet, nardets levetid er udlgbet;
aflev er detfil en autoriseret affaldsmand il
selektiv indsamling af affald fra elekirisk og
elektronisk udstyr (WEEE).
Dette apparat ov erhoderdirekiv 2014/35/EU om
lav spaending, direktiv 2014/30/EU om elektromagnetisk
kompatibilitet, direktiv 2011/65/EU om begraensningeraf
brugen af visse farlige stoffer i elekirisk og elektronisk
udsty r og direktiv 2009/125/EF om kravene il gkodesign
for energirelaterede produkter.

GARANTIOG TEKNISK
ASSISTANCE

Dette produkt nyder godt af anerkendeksen og
beskyttelsen af den juridiske garanti i overensstemmelse
med geldende lovgivning. For at héndheeve dine
rettigheder eller interesser skal du ga fil en af vores
officielle tekniske assistancetjenester.

Du kan finde den naermeste ved at ga til felgende webiink:
http://www.2helpu.com/. Du kan ogsa anmode om
relaterede oplysningerved atkontakte os (se sidste sidei
manualen). Du kan dowrloade denne brugsanvisning og
dens opdateringer pa http: /ww.2helpu.conv .

Danmark Stanley Black & Decker Denmark
Fioskildevej 22

2620 Albertslund

wiwvi. blackanddecker.dk
kundessrvice dki@shdinc.oom
Tel. 70 20 15 10

Fax. 7022 49 10

ENGINEERING AND TECHNOLOGY FORLIFE, S.L
Avda. Barcelona s/
Oliana, 25790, Spain

BXAFO1200E Black and Decker
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